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ALFA LARGE

Keramia grill

KEZELESIES
HASZNALATI UTMUTATO

Kérjuk figyelmesen olvassa el az alabbiakat!

Az Agrikon Gamma Kft. részére minden jog fenntartva.
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Ko&szdnjuk, hogy az ALFA termékeét valasztotta, kérjuk olvassa végig figyelmesen az hasznalati
utasitast és drizze a késSbbiekre valo tekintettel.
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1. Soha ne haszndlja a sutét beltérben vagy részben zart térben.Akar mérgezé gazok is
keletkezhetnek, amelyek sulyos egészségugyi panaszokat, legrosszabb esetben akar haldlt is
okozhatnak.

N

Tomor, sik aljzaton hasznalja a sutét, amely elég stabil, hogy elbirja a sutd sulyat.

Soha ne helyezze a grillsutét éghetd és/vagy gyulékony fellletre.

I

. A grillsatét mindig tartsa tavol a benzintdl ésfvagy mas gyulékony és/vagy éghetd
folyadékoktdl, gyulékony gazoktdl, gyulékony gbézoktdl, illetve olyan terlletektdl, ahol ezek
jelenléte feltételezhetd.

o

Soha ne hasznalja a grillsutét erés szélben.
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. Gyermekek és allatok elél elzarva tartandé.

N

Ne hasznaljon vegyi anyagokat, példaul metilalkoholt, benzint vagy mas gyulékony
folyadékokat gyujtashoz vagy Ujbdli meggyudjtashoz. Csak olyan gyujtészerkezeteket
hasznaljon, amelyek megfelelnek az EN 1860-3 szabvanynak.
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. Csak faszén vagy brikett hasznalata engedélyezett.

9. Soha ne adjon gyulékony és/vagy robbanékony folyadékot az izzé faszénhez/briketthez. Szurd
lang keletkezhet, ami személyi sérlléshez és/vagy anyagi karhoz vezethet.

10. Soha ne hasznalja a grillsUtét, ha a hamutartd egység vagy (ha van) a zsirgyUjté hidnyzik.

1. Ne mozgassa a grillsutét, amig még forré.

12. A faszenet/brikettet csak az erre a célra szolgald koséarba tegye.

13. Amikor a faszén kifehéredik és készen all a tuzelésre, megfelelé fogdval teritse szét a szenet.

14. Ne tegye ra a fedelet a grillsutére, amig a faszén/brikett teljesen kifehéredett és hamuva nem
égett, vagy a folyadék el nem égett. Ennek elmulasztasa a gyulékony folyadékbdl szarmazé
fUst felgyulemlését eredményezheti, ami langot vagy robbanast okozhat.

15. Ne nyuljon a keramia testhez amig forrd, sulyos égési séruléseket okozhat.
16. A fedél megfogasakor viseljen stUtékesztyt.
17. Ne érintse meg a grillsutét hasznalat kdzben, minden alkatrész felforrésodhat.

18. Ne melegitse tul a grillsutét! Ha tul sok szén kerul a grillsutére, az a kerdmia test, a tlztal, a
racsok és/vagy a bevonat kdrosodasahoz vezethet. Erre a garancidlis feltételek nem terjednek
ki.
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A grill hasznalata elétt tavolitsa el az 6sszes csomagoldanyagot. Ezutan szerelje dssze a
tartdszerkezetet az aldbbiak szerint:

Csatlakoztassa 0ssze az (A) és (B) részeket. lllessze a (C) alkatrészeket és a kereket (D) a lab
aljara. Ezutan ismételje ezt meg a maradék 3 1ab esetében. Miutdn dsszeszerelte a labakat,

réogzitse mind a 4-et a kdzépso részhez (E). Utolsd |épésként szerelje dssze a keresztet (F) a
labak kdzott.
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A labszerkezet 6sszeszerelésre kerllt helyezze bele segitséggel a sutét, ami dsszeszerelt
allapotban érkezik Onhéz.

A sutétér az aldbbiak szerint kell, hogy 6sszealljon:
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4.1.Begyujtas

1. Nyissa ki a grill fedelét, és nyissa ki az 6sszes szell6zényilast. Vegye le a grillrdcsokat.

2. Helyezze a szenet/brikettet a mellékelt széntalcara/ faszénkosarba. Soha ne
hasznaljon 7,75 kg-nal tdbb szenet/brikettet.

3. A grillsUté begydjtasara a grillgyujté folyadék helyett széngyujto, elektromos
gyujté vagy mas, faszén meggyujtasara alkalmas terméket hasznaljon.

4. Soha ne hasznaljon széngyujtét grillgyujté folyadékkal egyutt.

5. FIGYELEM! Ne hasznaljon szeszes italt, benzint vagy mas gyulékony folyadékot a
begyujtashoz! Csak az EN 1860-3 szabvanynak megfelel6 begyujtdkat
hasznaljon!

6. Amikor a faszén/brikett hamuva égett, a racsot a grillsUtére lehet helyezni, a
sérulések elkerulése érdekében hasznaljon sutékesztylt vagy grill-sttékesztyt.

7. Figyelje a hémeérsékletet - 10 fokkal a kivant hdémérséklet elétt allitsa be a
levegbellatast, hogy a hémérséklet stabilizalddjon.

8. Miutan a grill elérte a kivant hémérsékletet, a szell6z&nyildsok részleges
kinyitasaval vagy lezarasaval szabalyozhatja ezt a hdmérsékletet. A nyitas emeli a
h&mérsékletet, a zaras pedig csdkkenti azt.

9. Ne hasznaljon aluminiumféliat a széntalcara/faszénkosarban. Ez akadalyozza
a levegdellatast és kozvetlenul befolydsolja a hédmeérsékletet, sét karosithatja
a bevonatot.

10.Ha a szell6zényilasok hosszU ideig nyitva vannak, a grill tdlsadgosan
felforrésodik, ami szintén anyagi karhoz vezethet.

Figyelem! Ha ki akarja nyitni a grillsGtét, a hirtelen bedaramlé oxigén hatalmas szurd
langot okozhat. Ne essen panikba, mert ez megelézhetd. Ha kinyitja, kezdje egy kis
résszel -, igy az oxigén fokozatosan juthat a tlzbe, és megelézheti a szdrd langot.
Ezutdn mar teljesen kinyithatod a grillsutét.

4.2.Tartozékok
- edénytartd racs (amelynek segitségével az edények nem a stutékdére Ulnek, igy az
edényben joval egyenletesebben készUlnek az ételek)
- szintemeld racs (még tobb sutési felulet)
- prémium takaréponyva
- oszthato faszén tarté kosar
- faszén tartélap
- hamugyUjté (rozsdamentes acél)

- deflektor ké (sutékd)
4.3.Homeérséklet-Szabalyozas

El6szor mindig az alsd csUszka poziciéjat mdodositsa, majd a felsd szell6z6 pozicidjat
allitsa. Ezt dvatosan, fokozatosan végezze. Ellenkezé esetben a hémeérséklet hirtelen
megemelkedhet vagy hirtelen lecsdkkenhet. Ezt megelézheti, ha allitas utan kb. 5
percet ad a grillsutének, hogy elérje a kivant hémérsékletet.

A levegdellatas mértékét az hatarozza meg, hogy az alsd csdszka mennyire van
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nyitva, és fugg a hamu mennyiségétdl is a sutd aljan. Minél tobb hamu van benne,
annal kevesebb oxigént sziv be, és ezért annal nehezebb magasabb hémérsékletre
jutni. Ezért mindig tavolitsa el a hamut, miel&tt begydjtja a grillsttét.

Hémérséklet Fels6 szell6z6 pozicid Alsé csuszka pozicid

80 -120°C

120 -160°C

160 - 200°C

200 -250°C

250 -325°C

325+ °C

Kioltas

4.4.Hasznalat befejezése, kioltas

1.

Hagyja, hogy az 6sszes faszén/brikett és hamu teljesen elégjen. Szikség

esetén, ha arra alkalmas szerszammal j6l eloszlatja a parazsat, a tlz

gyorsabban kialszik.

Zarja el a grill dsszes szellézényilasat. Az &sszes oxigénellatas elzarasa
gyorsabban eloltja a tuzet.

Soha ne hasznaljon vizet a tiz eloltdsara. A viz hasznalata testi sérulést és/

vagy anyagi kart okozhat.

Soha ne Uritse ki a hamutartéalyt, amig az 6sszes faszén/brikett és hamu teljesen
kialudt, és a grill alaposan le nem hult.10Karbantartas
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5.2. Idészakos karbantartas/teendék

Ne hasznéljon vizet, ha a grill még forré

Tavolitsa el a szenet és a hamut, ha a grill teljesen kihult

Tisztitsa meg a széntdlcat/faszénkosarat lagy szappanos vizzel.

Tisztitas utdn alaposan szaritsa meg a széntalcat/faszénkosarat és a grillsttét.
A zsir és a katrany idével megtapad a felsd szell6z6 sapkan, amelyet le lehet
kaparni és forré vizzel le lehet mosni.

IS

6. Tisztitott allapotban tarolja a grillsutét az esetleges rozsdasodas megelézése érdekében.

2.2. Idészakos karbantartas/teendék

- Ellenérizze az 6sszes anyat és csavart. Gyéz6djon meg réla, hogy kell6képpen
meglegyenek hldzva van, de soha ne teljesen, hiszen az acél minimalisan
tagul, amikor a hémérséklet valtozik.

- |d&ként sikositsa a mozgo alkatrészeket WD-40-el.

- Cserélje a rozsdas anyakat és csavarokat, hogy megel6zze ezek esetleges
szorulasat.

- ldénként ellenérizze, hogy a héméré megfeleléen van-e kalibralva: tegye
forrasban |évé vizbe, és ellenérizze, hogy 100°C-ot mutat-e.

Az Alfagrill a termék egyes alkatrészeire eltéré idétartamra vallal Garanciat, az alabbiak szerint:

a vasarlastol

1. Keramia test: szamitott 25 év;

2. A 3. pontban nem szereplé fa, bambusz - a vasarlastol
és fémalkatrészek: szamitott 3 év;
3. Bels6 keramia alkatrészek (tUztér, deflektor a vasarlastdl
k& és tlzgylrd), valamint faszéntartoé racs, szamitott 12
tomités és takaréponyva: hénap.

A garancia érvényét veszti, ha nem tartja be az ezen dokumentumban eldirtakat. A
garancia részleteirdl, pontos feltételeirdl, bévebben a https:;/alfagrill.hu/ weboldalon
tajékozdodjon.

7). Téliesités
Készitse fel grillsutéjét a téli hdnapokra:

1. Alaposan tisztitsa meg, tavolitsa el az ételmaradékokat, nyissa ki a
szellézényildsokat, és vegye le az dntottvas kalapot. igy tud a grill a legjobban
|élegezni. Szaraz, fedett helyen tarolja.

2. Afémcsavarokat és a zsanérokat fujja be WD-40-el. Ellendérizze és szUkség
esetén huzza meg &ket.

3. Tavolitson el minden égésterméket a suté aljarol.

4. Hasznalja a takaréoponyvat.
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5. Aracsokat mindenképp beltérben tarolja, hogy megakadalyozza a penészképzddést.

Ezen a termék nem haztartdsi hulladéknak mindésul. Kidobas esetén vigye el a
terméket a kdzeli kdrnyezetvédelmi kdzpontba vagy Ujrahasznosito telepre.
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